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Menu Réalisé par le Chel Yannick Alléno
Chel étoilé au Guide Michelin & Chel Gérard Barbin

Vincent Javaux
Dirccteur de la sommellerie
du groupe Yannick Alléno

Vapeur de tourteau sur une délicate royale
Navet au naturel

Condreu « Les Terrasses de lmpire » 2023,
Chuistine VERNAY
Rouget barbet 4 la sauce meurette
Coeur de célert & moclle gratinée
Cote de Browllh « Les Grioties de Brulhié » 2023,

Claude GEOITRAY

Pigeon de Racan grillé
Condiment a la roquette et baies de sureau
Chiteauncul-du-Pape rouge, Chiteau de Beaucaste! 2019,
Jean-Prierre PERKIN
Beaufort 2023 et Epoisses
Aflinés par la maison Quatrehomme
Hermitage blance 2011, Gérard CHAVE
Clos de fa Rochie 1999, Jacques SEYSSES
saw
Spoom de pamplemousse glacé
Aloe Vera et huile d’olive a la bergamote
Sauternes, chatcau Guiraud 2017
Olfvier BERNARD
Mignardises

Chocolat Yamuck Alléno



